Maximilian-Kolbe-Schule

Ferienbetreuung 31.8-5.9.2026

Maximilian-Kolbe-Schule

kw 36 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Suppe
P fri
Tages- | Pfannkuchen mit Spaghetti Quark -Kirschauflauf, (?mmes r1te§, Fischstable
. Chicken Crossies .
Menu | Apfelmus, Salat Tomatensofle, Salat Salat Salat Kartoffelpiiree, Salat
Allerg.+Zusatzst.
Nachtisch Nektarine Siifdspeise Wassermelone Pfirsich Eis
Veg'étar
isch

Allerg.+Zusatzst. X

DGE_¥
Empfehl
ung

Allerg.+Zusatzst.

Allergene und Zusatzstoffe siehe Tagesaushang /tiglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Die farblich unterlegten Angebote /Komponenten entsprechen dem "DGE-Qualitatsstandard fiir dieVerpflegung in Schulen" und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fiir Ernihrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert und mit diesem Logo ausgezeX..inet.
Das Salatbuffett erganzt taglich das gesundheitsforderliche zertifizierte Angebot. Im Salatbuffet angebotene Hiilsenfriichte, sollten 1x pro Woche verzehrt werden .

Vegetarische Meniilinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlief3lich immer in BIO Qualitat :
Bayrischer Reis, Linsen, zusitzliche Produkte werden separatim Speiseplan als Komponentenauslobung aufgefiihrt

Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert DE-OKO0-006

Weizen-mehl/dunst/grief3 ,alle Reissorten ,Cous Cous, Bollershofspatzle,Bollershofknépfle,




Maximilian-Koibe-Schule

Ferienbetreuung 7.9-11.9.2025

Maximilian-Kaibe-Schule

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Suppe
_ , Hausgemachtes
Tages- Maultascﬂhen in der _ Fleischkiichle, _Grlllv.\./urst, Schnitzel,Spatzle,
Menii Briihe, Risotto, Salat Nudeln Karotten Grillgemiise,Quark RahmsoRe
enu Kartoffelsalat ’ Brotchen . )
Saisongemise
megessas | | | | | | [ [ T | | [ [ T | [ 1 [ | | [ [T |
Nachtisch Muffin Aprikosen , Nektarinen Melone Schokoriegel Mousse
r
Ve.:geta Eroéffnung 14.00
isch
Moot (0| | | Sl N Y O I
DGE_X
Empfehl Kaffee + Zopf
ung

Allerg.+Zusatzst.

Allergene und Zusatzstoffe siehe Tagesaushang /taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Die farblich unterlegten Angebote /Komponenten entsprechen dem "DGE-Qualitatsstandard fiir dieVerpflegung in Schulen" und wurden von der
Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Mentilinie zertifiziert und mit diesem Logo ausgeﬁgu inet.
Das Salatbuffett erganzt taglich das gesundheitsforderliche zertifizierte Angebot. Im Salatbuffet angebotene Hiilsenfriichte, sollten 1x pro Woche verzehrt werden .

Vegetarische Menulinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden

Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert DE-OKO0-006

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlief3lich immer in BIO Qualitat :
Bayrischer Reis, Linsen, zusitzliche Produkte werden separatim Speiseplan als Komponentenauslobung aufgefiihrt

Weizen-mehl/dunst/grief3 ,alle Reissorten ,Cous Cous, Bollershofspatzle,Bollershofknépfle,




