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Speiseplan 4.5-8.5.2026

Maximilian- Kol -Behale

MKS Wunschessen Wochen
kW 18 Montag Wunschessen 4b Mittwoch Padagogische Konferenzen Padagogische Konferenzen
(@ 2
Nudeln mit /| Chicken Crossies & Zuricher <®| Schweinebraten - Linsen mit
Tagesessen | Wurstradle und Pommes frites |@»| Geschnetzteltes mit Semmelknédel | Spatzle und $
TomatensoRe MKS Dip SofRe |w mit Rosti Bohnengemiise | _ | Sajtenwiirstle |¥
1/©
&) | Fruhlingsgemise Gemusetaler &
Vegetarisch | Kasemakkaronis Gemdusenuggets | ~ ’ Currylinsen | ™"
s . &6 Rosti @ Quark y
\[ o5/
Extra - V' . & . @ . )
Tagesgemuse Tagesgemuse Vel tagesgemuse | Bohnengemise _ Tagesgemiise
Nachschlagtheke ‘%W
Suppe &
Nachtisch frische Erdbeeren Aprikosen Kompott Heidelbeerquark Obst Obst

taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Vegetarische Meniilinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlieRlich immer in BIO Qualitat :

Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert

Weizen-mehl/dunst/grieB ,alle Reissorten ,Cous Cous , Bollershofspétzle,Bollershofknépfle, Bayrischer Reis, Linsen, zusitzliche Produkte

werden separat im Speiseplan_als Komponentenauslobung aufgefiihrt
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Weizen/Gluten Eier Milch/Lactose Niisse Soja Fisch Schweinefleisch Rindfleisch Gefliigel
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Vegetarisch Vegan Senf Krustentiere Erdniisse Sesam Pflanzliche Fiweife |l.mitFarbstoff 2.mitKonservierungsstoff (Nitrit)
2y "';’ ; ) S -\‘ 3. mit Antioxidationsmittel
’ V \ bRl q &2 ..n'\l Ca :\ J 4. mit Geschmacksverstarker 5.geschwefelt
. i’&‘g‘a = 55 /
ot — 6.geschwarzt 7.cewachst 8.mit Phosphat




